KERSTMENU

25 DECEMBER %
LUNCH & DINER

Voor bij het aperitief
Bordje Ibericoham (80 gr.) per 2p
of Zeeuwse creuses 2 stuks pp

Garnaalkroket
gefrituurde peterselie en gebrande citroen

of Tartaar van rund
Piémontese — “De Laet & Van Haver”

Consommé van rund
heldere geconcentreerde bouillon van Wagyu-rund

of Consommé van groenten
heldere geconcentreerde bouillon fijne seizoensgroenten

Schartong met groentenfarce
Beurre Blanc, zalmeitjes, bieslook, savooikool en kroketjes

of Kalkoen rollade truffel
airelle, savooikool en kroketjes

Feestelijke “Kerst”-stronk

4 gangen € 75 pp
5 gangen € 85 pp



